
Свинина 
Любительская
1 кг 1 кг

Il gusto perfetto
колбаса
с апельсином и ромом, 
200 г

Сырная тарелка 
Застолье

Желированная 
колбаса с языком

бофор,грюейр,качотта 
с перцем,качотта с томатами, 
манчего,  200 г, БЗМЖ

Сырная тарелка 
Классика
качотта с пажитником, 
качотта с перцем, каччота с томатами, 
качиокавалло, грюейр, 200 г, БЗМЖ

Касситора
колбаса
100 г

489
579

99

99

199
269

99

99

639
729

99

99

125
149

99

99

11.04.2024 20.04.2024

Закажите по телефону:  
8-800-101-07-61 
и мы приготовим  для Вас!

Ребрышки свиные 
для запекания BBQ
1 кг 1 кг

Окорок для запекания
в апельсиновом маринаде349

409
99

99

449
499

99

99

11-20 апреля

Космические скидки
с                         !

Деликатесы к вашему столу

-15% -10%

-16% -12%

-16%-26%

69900

69900



По рецептам из СССР

Яичная гост
 

Дефицитные сосиски
Сосиски «Дефицитные». Мясные, в меру плотные, без лишних 
специй/приправ - та самая мясная сосиска из детсва. Очень вкусные 
и очередь за ними стоять не надо.

Колбаса ливерная по мотивам 60-х годов. Колбаса в череве очень нежная, 
с приятным вкусом печени. При этом нет характерной горечи -
вкус сбалансирован идеально.

Польская колбаса
Ароматная копченая колбаса, с преобладанием тмина и кориандра. 
Колбаса с говядиной и свининой, очень мясная. Все сделано по рецептуре 
советских времен.

Любительская 
вареная колбаса
Колбаса вареная «Любительская» ГОСТ. Колбаска вареная со шпигом, 
но он ее только «украшает» и совсем не дает лишней жирности. 
Кусочек хлеба и горчица - это прям мммм, классика. 





11-20 апреля

Завтрак для космонавта

11.04.2024 20.04.2024

с ветчиной, 200 г 

Паштет
Мясная коллекция

Для яркого
перекуса!

129
189

99

99

159
209

99

99

509
599

99

99

359
399

99

99

350 г

Ветчина Утренняя

1 кг

Молочная вареная колбаса

ГОСТ, 350 г

Сливочные сосиски 

с ветчиной и сыром, 1 кг

Блинчики фаршированные

-24%

69
79

99

99
-13%

-10%-32%

-15%



11-20 апреля

11.04.2024 20.04.2024

Перекус в дорогу

–

–

Приглашаем
на дегустацию!

• Сальчичон колбаса 
сырокопченая

• Мясотека Ариант колбаса,
полукопчёная

12 АПРЕЛЯ

19 АПРЕЛЯ

*Дегустация проходит во всех фирменных магазинах «Ариант» с 16:00 до 19:00

719
799

99

99

119
139

99

99

509
559

99

99

400 г

Кабаносси с сыром 
в натуральной оболочке

450 г

Колбаса жареная 
«Белорусская домашняя»

340 г

Каша Перловая 
со свининой ГОСТ

банка, 180 г

Смесь жареных орехов №2 
«Толк & польза»

-14%

-10%

344
399

00

99
-13%

-9%



Специальная цена

11.04.2024 20.04.2024

11-20 апреля

Вкусно по-домашнему

Пельмени 
Уральские 
1 кг 800 г

говядина/свинина, 1 кг 

Котлеты 
Фирменные

Хинкали 
«Грузинский 
рецепт»

Пельмени 
Элитные

600 г

Котлеты
Домашние 
говядина/свинина, 1 кг

Вареники 
Сытные
с картофелем и салом, 
800 г

279
339

99

99

469
499

99

99

329
399

99

99

249
289

99

99

199
239

99
99

439
489

99

99

159
209

99

99

159
209

99

99

400 г, ГОСТ

Докторская вареная колбаса
310 г

Фирменная колбаса
-24% -24%

-18%

-6%

-18%

-14% -17%

-10%



11.04.2024 20.04.2024

п. Аргаяш, ул. Гагарина, 19Б

АРОМАТНЫЙ
КОФЕ И
ВКУСНЫЙ
ФРЕНЧ-
ДОГ 159₽

99за

11-20 апреля

Сытный обед

Ребро свиное
1 кг

1 кг

Сочные
шпикачки

Заправка 
салатная  
французские пряности 
и чеснок, 250 мл

419
479

99

99

479
549

99

99

-13%

79
99

99

00
-20%

129
159

90

00
-18%

-13%

59
79

00

00
-25%

299
319

00

00
-6%

Крупа гречневая 
Увелка
ядрица, «Экстра» 5х80,
быстроразваривающаяся

99%, 550 г

Топлёная смесь 
«Золотое 
качество»цельнозерновая, 500 г

Вермишель 
длинная Макфа



11.04.2024 20.04.2024

11-20 апреля

Домашний уют со скидкой



11.04.2024 20.04.2024

Отбивные из мясного 
фарша в панировке 

Как приготовить:

Фарш «Любительский»

*Цена продукта указана за 100 г

500 г

Яйцо 2 шт

Топленое масло 
«Иволга» ГОСТ

Соль специи по вкусу 

Панировка Yelli chef 
с паприкой и чили 

· Для приготовления блюда 
используем Фарш «Любитель-
ский», соль и перец молотый – 
по вкусу. Скатать из массы 
шарики, расплющить в мокрых 
ладонях или на столе в тонкие 
лепешки. Не нужно лепить 
котлеты, пусть порции будут 
неровными по краям, как насто-
ящая отбивная.     

· Отдельно взбить яйца, в 
другую емкость насыпать пани-
ровку от Yelli chef, со вкусом 
паприки и чили. Отбивные из 
мясного фарша аккуратно запа-
нировать, затем обмакнуть в 
яичную смесь. Жарить на 
топленом масле с обеих сторон 
до образования румяной, хру-
стящей, корочки. 

· Совет: подавать блюдо можно 
с гарниром из вермишели, со 
свежими овощами или марино-
ванными солениями.     

 

-10%

Топлёное масло
«Иволга» ГОСТ

Панировка Yelli chef 

99%, 330 г цельнозерновая, 500 г
в хрустящей панировке
с паприкой и чили, 200 г

37
41

99

99
-10%

99 90

Вермишель 
длинная Макфа

499
559

00

00
-10%

59
79

00

00
-25%



Колбасы
копчёные

11 апреля

Купаты, 
колбаски

18  апреля

Колбаски для гриля

16 апреля

ую у

11-20 апреля

Выгодные дни

-25% -15%

-15%



1.04.2024 10.04.2024

Подробности уточняйте на сайте: www.af-ariant.ru *Скидка предоставляется на колбасные изделия, полуфабрикаты из мяса, паштеты и консервы. Скидка не действует на продукцию, которая на дату 
совершения покупки находится в акции.

ОСТАВЬ ОТЗЫВ 
ПОЛУЧИ СКИДКУ!

Оставь отзыв на картах

Отправь скрин отзыва в чат

Получи скидку 20%  
на следующую покупку



11.04.2024 20.04.2024

Внимание, гурманы и любители кулинарии!

Все подробности и запись на мероприятия по телефону: +7 (800) 301-94-64    

У нас новое меню!

18 Чт

РАСШИРЯЕТ
КОМАНДУ!
Лидер по производству мясной
продукции в Уральском регионе 
компания «Ариант» — 
идеальное место 
для амбициозных людей!

Выбрать 
вакансию 


